Kvetiny z mandli a Cokolady od Pelino Confetti

vews

Popis, praktické informace a odpovédi na nejcastéjsi dotazy:

Pelino Confetti jsou tradicni italské cukrovinky (bonbony) originalné balené do podoby vonavych kvétin. Jadro
tvofi kvalitni belgicka ¢okoldda nebo sicilské mandle z Avoly (nejsladsi a nejstavnatéjsi mandle na svété), obalené
vanilkovou (cukrovou) polevou. Pozn.: rikdme radéji vanilkovou polevou - zni to Iépe neZ cukrovou — v praxi je to
samoziejmé cukrovd poleva s prichuti vanilky. Bonbon s ¢okolddou si kazdy umi predstavit — je to néco jako
lentilka, ale z kvalitni belgické cokolddy a bez barviv.

Vsechny bonbony jsou na povrchu bilé, tj. neobsahuji Zadna pfidand barviva. Barvy jsou dané barevnymi celofany
nebo sitovinkou (tylem), do éehoz jsou jednotlivé bonbony balené. Jednotlivé bonbony jsou dohromady svazané
pomoci dratkd a kvétinarské pasky. Diky celofaniim jsou kytky chranény a da se na né sahat. Tady je dobré to
ukdzat — zespodu kvétiny, jak je tam celofdn zatoceny (idedIné na barevné kopretiné, kde jsou vsechny barvy).
Rovnou také ohnéte okvétni listek tam a zpét, aby se lidé nebdli na to sahat. VydrZi to opravdu dost, nebojte.
Listky kvétin jsou umélé, z krepaku nebo latky a nékteré maji uvnitf také dratek, takze se to da celkem dobrie
tvarovat (a hlavné narovnat a naaranzovat, kdyz je to tfeba po vybaleni trochu zdeformované).

Je tovlastné kvétina a bonboniéra vjednom! Nejlepsi je, Ze kvétiny nadherné voni—i pfes ten obal z celofdanu/tylu
— klidné dejte zdkazniklim pfivonét. Vini ukazujte radéji na kytkdch obalenych celofénem — za prvé je to
presvédcivéjsi (voni i pres plastovy obal, tak to musi byt vyraznd viné) a za druhé tak kvétinu nemohou umazat.
Pokud si chté&ji pfivonét ke kvétiné obalené tylem, POZOR NA MAKE-UP A RTENKY — radéji ddmy upozornit, at jsou
opatrné, aby kvétinu neumazali. Je$té jednou lidem zopakovat, Ze obdarovany dostane KVETINU, KTERA KRASNE
VONI A JESTE SE DA ROZBALIT A SNIST = IDEALNI DAREK nebo doplnék k darku.

Diky tomu, Ze je ¢okoladda obalena cukrovou krustou a jesté celofanem/tylem, tak se kvétiny neroztékaji ani ve
vysSich letnich teplotach (vydrZi bez problému i teploty pres 30 stupnit Celsia). Ze stejnych divodu je dlouhd i
celkova trvanlivost — kvétiny vydrZi 2 roky (na vsech kytkach by méla byt cedulka s minimalni trvanlivosti). Tady
pllka lidi Fekne, Ze jim to doma urcité 2 roky nevydrZzi (driv se sni) a druhd pulka zas, Ze je to skoda rozbalit. Na to
odpovidam, Ze se na to mohou treba rok koukat a pak to snist :-)

VEechny kvétiny jsou vdzané ru¢né v italském méstec¢ku Sulmona (cca 100 km vychodné od Rima), podle tradice
staré témér 250 let - od roku 1783. Ndzev Sulmona i letopocet je soucdsti loga, takZe neni nutné si to pamatovat,
naopak pro zvyseni presvédcivosti je mozné to primo ukdzat.

Kvétiny neobsahuji Zadné Zivocisné tuky, mléko, ani lepek, takZe jsou vhodné i pro vegany a lidi s bezlepkovou
dietou. Pozn.: Samostatné mandle v cokolddé (bonbony v krabickdch) obsahuji proti kvétindm navic vrstvu
cokoldady (horké, mlécné nebo bilé — dle konkrétni prichuti), tudiZ pro vegany nebo alergiky na mléko nejsou
vhodné (narozdil od kvétin, kde jsou bonbony jen s kvalitni ¢okolddou bez mléka nebo Cisté mandli v cukru). Asi
neni tfeba to fikat nahlas — ti, kdo to resi, tak se vétsinou nékolikrdt zeptaji. VSechny kvétiny mohou obsahovat
stopové mnozZstvi ofechd, arasidd, séji a mléka.

Pro vice info nebo v pfipadé zdjmu o vic druh( kytek, mizZete odkazovat na www.cokoladovekvetiny.cz a dat

zakaznikovi letacek. Pokud chce zdkaznik nutné znat odpovéd na néco, co tu neni uvedeno, volejte nebo predejte
telefon 732 70 53 70 (Jana Beranova). Dékuju.



http://www.cokoladovekvetiny.cz/

